ANJOU"

COTEAUX DE LA LOIRE

+VAL E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE
WWwWWwW . VINSVALDETLOIRE : F R

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATIO

LE SAVIEZ-VOUS ?
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REGION DE PRODUCTION

cie

CHOLET

AOC anjou-coteaux-de-la-loire

Les coteaux-de-la-loire constituent une unité géographique avec des parcelles plantées
en chenin pour produire |I'anjou-coteaux-de-la-loire et d'autres en melon produisant

les muscadets-coteaux-de-la-loire.

CLIMAT

Climat océanigue tempéré. Coteaux

bien exposés, ventilés et doucement
inclinés vers la Loire, favorisant

la précocité la surmaturation

et la Koﬁyﬁwﬁm du raisin.

CEPAGE

2%,

chenin

COULEURET STYLE

SERVICE ET CONSERVATION

[0

2 a 8 ans

au-dela de 15 ans
pour les

DEGUSTATION

(L1

robe jaune
aux reflets verts,
évoluant vers le doré

aromes de fleurs
et de fruits exotiques,
charmeur et subtil

SOLS

Sols bruns, peu profonds sur des sous-sols
de schistes

PRODUCTION/AN*

30 i

soit environ 106 700
bouteilles par an

JERA

\\ | //

RENDEMENT ANNUEL*

24 hl/ha

PRODUCTEURS

ACCORDS METS ET VINS

—=MENU —

APERITIF
Toasts apeéritifs

PLAT

Bouchées a la reine
Poisson en sauce crémeée

houche

gourmande et souple
avec une pointe
de nervosité évoluant
vers des notes
de miel et de tilleul

16/

*Moyenne annuelle sur les 5 derniéres années



