
LE SAVIEZ-VOUS ?
Les vins primeurs AOC anjou-gamay sont mis en vente le 3ème jeudi de novembre.
Ils révèlent en primeur la tendance du nouveau millésime.

robe profonde
couleur rubis 

aux reflets violacés

arômes de fruits rouges
(groseille)

bonbon anglais
pour les primeurs

ronde et souple,
fraîche, aromatique

DÉGUSTATION

œil nez bouche

*Moyenne annuelle sur les 5 dernières années

à déguster dans leur jeunesse

SERVICE ET CONSERVATION

12°- 13°
jeunes

14°- 15°
après
quelques
années

ENTRÉE

PLAT

Salade rillauds
Charcuterie

Viandes rouges grillées
Viandes blanches grillées

ACCORDS METS ET VINS

MENU

RENDEMENT ANNUEL*

48 hl/ha 

PRODUCTEURS

80
PRODUCTION/AN*

soit environ 600 000
bouteilles par an

4 500 hl

gamay noir
à jus blanc

COULEUR

CÉPAGE

Rouge

Sols sombres de schistes de "l'Anjou noir".

SOLS

Climat océanique tempéré,
plutôt sec, illustrant
la proverbiale "douceur angevine".
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RÉGION DE PRODUCTION

superficie*

AOC anjou-gamay
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