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10r : reflets caractéristiques des vins blancs liquoreux.
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TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATIO

LE SAVIEZ-VOUS ?

Le vignoble est implanté sur une succession de trois coteaux d'exposition sud-ouest :

« La Montagne », « Beauregard » et « Fesles ». Au nord de ces trois coteaux délimités se trouve
un plateau légerement ondulé, d'une altitude moyenne de 90 metres alors que la riviere

du Layon s'écoule a 29 metres d’altitude.
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Influence : .,
. . Schistes gréseux de St-George avec des filons
(microclimat dans lequel pousse

une végétation méditérannienne) de quartz phtanites.
permettant la awmmaturation
et la ﬁoﬁngf&wﬁondu raisin.

CEPAGE PRODUCTION/AN* PRODUCTEURS
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COULEUR ET STYLE Uy

RENDEMENT ANNUEL*

20 hl/ha

SERVICE ET CONSERVATION ACCORDS METS ET VINS

80 —e MENU ——

carafer

les vins jeunes APERITIF

Bouchées apéritives
a base de foie gras

PLAT
Foie gras poélé

FROMAGE
Fromages a pate persillée

10 ans minimum comme la fourme d'Ambert

voire un siecle DESSERT

pour les pl millesimes Desserts fruités a base de poire

et amandes ou de frangipane

DEGUSTATION
| I] h
robe profonde, aromes acacia, puissante, opulente,
jaune or, verveine, écorce ronde, ample et équilibrée
aux reflets cuivrés d'orange, fruits confits par une pointe de vivacité
avec les années (abricot, coing), caramel,
fruits exotiques, épices

*Moyenne annuelle sur les 5 derniéres années



