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TRond: impression donnée par un vin gourmand aux tanins soyeux.
2Enveloppé : décrit le volume en bouche d'un vin riche et harmonieux.
3 Corps: caractére d'un vin qualifiant sa consistance, son intensité et sa puissance.
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AOC chinon

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

LE SAVIEZ-VOUS ?

Le chinon est un vin issu du cépage cabernet franc qui exprime des nuances par son lien au terroir.
Né sur des sols Iégers constitués de sables et graviers au bord de la Vienne, le vin de Chinon est rond
en bouche, souple et plaisant. Quand il provient de sols plus fermes et denses comme les coteaux
calcaires, c'est un vin qui a du corps, a savoir un vin charpenté, apte a une longue conservation.

Les vins de Chinon sont recherchés car ils sont veloutés, a la fois riches et équilibrés.

CLIMAT SOLS

Trois grands types de sols : les terrasses en bord de Vienne
composées de graves et de sable,les coteaux et buttes
composés de tuffeau jaune et les plateaux et buttes
composeés d'argiles a silex et de sable.
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cabernet sauvignon

RENDEMENT ANNUEL* o
COULEURS XX

YR VAT 5
ACCORDS METS ET VINS

Blance, rosé et rouge. — M E N U L

SERVICE ET CONSERVATION

APERITIE

avec un chinon rosé

140_ 150 Charcuterie

vins PLAT

jeunes :
avec un chinon rouge

IGO I7O Grillades
- ‘ Viandes blanches

vins Viandes rouges en sauce

lus agés .
P g 5 3 10 ans avec un chinon blanc

Poissons

DEGUSTATION

| h h
W : intense, cerise Geoug,e : fruits rouges Iegers délicats
vive, violine ou fruits noirs OU COTSEs,
Avec le vieillissement : compotés, charpentés
teintes brunes, épices
reflets pourpres

*Moyenne annuelle sur les 5 derniéres années



