
HISTOIRE
Développé par les moines cisterciens au Moyen-Âge, célébré par Henri IV et finement cartographié 
sous Louis XIV, le vignoble connaît un renouveau qualitatif doublé d’un profond regain d’intérêt
du public depuis les années 1970.

œil nez bouche
 cristalline, jaune or fleurs blanches,

fruits frais évoluant
vers les fruits secs et le miel

minérale, subtile

DÉGUSTATION

*Moyenne annuelle sur les 5 dernières années

12°

2 à 10 ans

SERVICE ET CONSERVATION

PLAT
Poissons
Volailles

FROMAGE
Fromages de chèvre

ACCORDS METS ET VINS

MENU

RENDEMENT ANNUEL*

35 hl/ha 

PRODUCTEURS

10
PRODUCTION/AN*

soit environ 106 700
bouteilles par an

800 hl

chenin

COULEUR

CÉPAGE

Blanc

Craie du turonien (tuffeau) décomposée 
en argiles à silex sur les coteaux pentus.

SOLS

Climat tempéré décliné
en nombreux microclimats.

CLIMAT

AOC coteaux-du-loir-blanc

N

S

EO

RÉGION DE PRODUCTION

superficie*

Saumur

TOURSANGERS

30 HA


