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AOC coteaux-du-loir-blanc

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

HISTOIRE

Développé par les moines cisterciens au Moyen-Age, célébré par Henri IV et finement cartographié
sous Louis X1V, le vignoble connait un renouveau qualitatif doublé d’un profond regain d’intérét
du public depuis les années 1970.

CLIMAT

Craie du turonien (tuffeau) décomposée
en argiles a silex sur les coteaux pentus.

CIimatﬁemzpéu-édécliné
en nombreux microclimats.
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FROMAGE

Fromages de chévre

DEGUSTATION
| I] h
cristalline, jaune or fleurs blanches, minérale, subtile
fruits frais évoluant
vers les fruits secs et le miel

*Moyenne annuelle sur les 5 derniéres années



