
LE SAVIEZ-VOUS ?
Cette appellation régionale muscadet-coteaux-de-la-loire est la plus restreinte du Pays 
Nantais. Au nord-est de Nantes, les rives du fleuve prennent de la hauteur et remontent 
vers Ancenis. De là-haut, les vignes voient le relief accentuer la vivacité, donnant un vin 
tonique !

jaune pâle
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9°- 11°

6 mois

SERVICE ET ÉLEVAGE SUR LIE
ACCORDS METS ET VINS

MENU

Bouchées apéritives de la mer
Foie gras

Poisson cru, grillé ou en sauce
Viandes blanches

ENTRÉE

PLAT

Fromages affinés
FROMAGE

PRODUCTEURS

35

*
RENDEMENT ANNUEL*

55 hl/ha 

PRODUCTION/AN*

soit environ 1 000 000
bouteilles par an

7 500 hl

COULEUR

CÉPAGE

melon de bourgogne

Blanc

Roches éruptives et métamorphiques 
du massif armoricain : gneiss, granit
micaschistes, roches vertes.

SOLSCLIMAT

climat océanique tempéré

muscadet-coteaux-de-la-loire
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Vertou

Clisson
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NANTES

180 HA

N

S

EO

RÉGION DE PRODUCTION

superficie*

*Moyenne annuelle sur les 5 dernières années


